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1. Общее поJIожеция
1.1, Столовая МАОУ <Викуловская COI]I М2" осуществляет работу на

ОСI{ОВаНИИ ФедераJIьного закона j\& 273-ФЗ от 29.I2.2012l^ <Об образовании в
Российской Федерации);саFIитарIIо-эпидемиоJIогических правил и норм СанIIиFI
2.зl2,4.з590-20<Санитарно-эгIидеМиологические требоваtrия к оргаI{изации
обпдественного питания населения)), сП 2.4.з648-2О <Санитарно-
эпидемиологическиетребования к организациям воспитания и обучения, о.tдыха и
оздоровЛения де,гей И молодежи)), нормативныХ aкTol} регионалыIого и
муниIlиПального уровrrей' касаIощихся вопросоВ оргаFIизаI]иИ питаI]иЯ l]
образоватеJIьных оргаIIизаlIиях; Устава шкоJIы.

Т,2. IЛкола несет ответствеIIность за качество IIитания R ttlколт,ной
с,головой.

2. I{ель и виды леятельности
2.1. Ifелr, дея,геJIьI]ос]]и шкоJlьной столовой - обеспечение полноценным,

качествеIIIIым и сбшrаrtсироваIIIлым питанием обучаrоrt{ихся в теLIение учебного
года и ле,гний озлоровитеJIьный период.

2.2. Щля ДостиженИя IIелИ школьная стоJIовая осуществляет следуIоItlие виды
/Iеяl,ельности:

-приготоI]ление пищи;
-реализация готовой rrродукции,
2.3. Ко"шичество I]осадочных мест в IIIкольной столовой - 105.

3. Орга н изация деятельIIост,и
3.1. Питание обу.lаюlцихся организуется в соответстlзии с сп 2.4.з648-2о,

СанПиН 2.312.4.3590-20, И другими федера.lrьными, региональными и
муIIиIlиIIаJlьI{I)Iми Irормаl,иI]ными ак]]ами, реI,JIамеIIl,ируIоII{ими rIравиJIа
организации питания в IIIKOJIе.

з,2. Столовая пре/lоставJIяет горячее питание (обе7цы, гlолдники).
3.3. Пи,гание обучаtоrt{имсЯ предостаI]JIяетсЯ в учебные lIни и LIасы работы

IIIколы (гrят:ь дней в I]elIeJIIo - с понедеJIьника по пятниI{у вклIочительно). IIитание
LIe rrреllоставляется в /дни каIIикул и кара}IтиI{а, выхоlIные и праздничные дни.

3.4. Режим работы школьной столовой должен соответствовать режиму
работы ОУ. Горячее питание доляtно предоставJIяться в зависимости от режима
обучения и продолжитеJILIIости нахождения, обучаIоrrlегося в IТIколе. Кратность
приемоВ опреlIелЯется IIО I{opMaM, ycTaI,roI]JIeI{IIыM гIриJIояIением 12 к СаrrllиНу
2.з12,4.з590-20.

3.5. IIит,ание не IIрелоставJIяется в дни каI{икул и карантина, выхолные и
праздничные lIни.

3.б. Питание в lIIколе организуется на основе цикJIичного /десяти/Iневного
MeHIo, для возрастных груrIп (7-|| лет и 12 ле,r и старцIе) разработанного на
основаI{ии приJrожения 8 к СанПиНу 2.З12,4.З590-20.

3.7. liжелttевно) Ila ocl{oBe /IесятидrIевI-Iого раIIиона питаI7ия, формируе.гся
MeHIo на предс,гоящий лень, которое содержит обязаr:ельные свеления:
наиме}IоВание приема пицIи и блюда, массу и ка.lторийность порrIии; MeHIo
УТВеРЖДаеТся руководитеJrем ТТТколы и вывеlшивается в обеденном заJrе.

3.8. /{ля обУчаIощихся, нуждающихся в лечебном и диетическом питании,
составляе^гся индивидуалыIое MeHIo на основании заявления родителя (закоt"Iного



rIрсдставитеJlя) обучаюrIIегося и
назначеII rlями JIечаIцего врача.

в соот,веl,ствии с предстаRленными им

3.9. ГIроизводс,гво готовых б"пrод осущес,гI]ляется в соответствии с

РеIIеПТУроЙ и техIlологиеЙ приготоI]ления блюд, отраженноЙ в техIIоJIоI,ических
КарТах, при условии собrIюдения санитарно-эпи/lемиологических ,гребований и
I,игие}Iических норматиI]оR.

3.10. Отгrуск продуктов питания в IIIкоJтьной с,головой осуIIIествляется на
осIIоваI{ии заtlоJtненtlой кJIассцыми руково/]итеJIями формы <Заказ питаIjия)) в
сисl]еме (эJIек,гро}I[Iая IIIKOJIa)). Заявку IIа пи,гаI{ие обучаюlrIихся к-тtассtrый

руководИтеJlь даеТ IIа Kaнyl{e дIIя oTI]ycKa питания zro 10.00 ежедневно. Кладовllцик
I]e/IeT ведомос,гЬ учета питаниЯ обучаюШIихся, ответствеtлный бухr,ал,гер
КОIIТроЛИрует Ilодачу заявок классными руководителями в системе <<Э"тrек.гронная
lIIкола)) в форме <<Заказ IIитания)) и cBoeBpeMeHHyIo оплату. Условия оIIJIа.гы за
IIи,гаIIиrI оговорень1 В доI,оворах с ро/IитеJIями (законttыми представите;tями)
ОбУ'1a''rulИХсЯ на оказа[Iие услуг по питаIIию. К"пассгlые руководи.геJIи
IIрисутстI]уют во время приема пиtци закрепленного класса. С графиком цитания
/tе,гей И роди,ге"rtей (законных прелстаI]ителей) ознакамJIиваIот кJIассные
руководители -тrюбым доступным способом.

3.11. LIIкольная стоJlовая имеет производстRенные помещения дJrяIIриема и
ХРаненИя продуктов, IlриI,отовления пищевой проllукции. IlомеrIIения гtищеб_шока
обеспечеIIы холо/Iным и I,оряr{имводоснабжением, Произriо;lс,гвенIIые помеII{еIIиrI
осIIашIены мехаIIическим, тепловым и хоJIодиJIьIIым оборулованием, инвеII.гарем,

IIОСУДОЙ И Мебелыо ll(]()()-гI]e,l,c1,I]t,lll с I,и1,1,10ItI,1llcCi(иNiI,1 ll()llj\,ltt,I,I,1t]ll]\{il

3,12, ОбОрУловаI{ис сr:оловой, инвеI{тарь, посуда и тара доJI}кны быть
I]ыIтоJIненЫ иЗ материалов, IIредназначенных для контакта с пиIIIевыми
проlIуктами, а также предусматриI]аIошIих возмо}кFIость их мыгья и
Обеззарах<ивания. Щопускается использование одlноразовой столовой посуды и
lrриборов.

3.13. IIосула /]Jlя IIриготоВJIения б.тrто/t /lоJIжна быr,ь I]ыпоJ]I]ена из
IIер}кавеIошlей ст€UIи. I,Ie /{опускается исIIоJIьзование леформированной, с
21ефектами механическими повреждениями кухонной и столовой посуды,
инвентаря; с,гоJIовых приборов (вилки, ложки) из аJIюминия.. ОборудоваI{ие
сто"lrовой, иIIвеIIтарь, посуда и тара должны быть выпоJII{ены из материалов,
IIредназначенных /{JIя KoI-ITaKTa с IIиш{евыми про/Iук,гами, а так}ке
IIреllусматриваIошlих возможность их мытья и обеззараживания. /{опускается
исtIоJIьзоваrIие оlIноразовой сто.ltовой посуды иприборов.

3.14. Обеденнт,Iй за,п должен бы,гь оборуllоваIt столовой мебелыо (сто.тlы,
сr:у"ltья/ скамьи) имеюшlей покрrптие, rIозволяюIцее IIроволи,гь обрабо.гку с
применением моIощих и дезинфицирующих средстI], СтолLI, предназначе[Iные для
Irриема пиш{И доJI}кIIы обрабатываться с приМенеFIием моIоIIdих и
2цезинфиllируIо[Ilих cpe/lcTl] llo и после каждого llриема IтиIIIи,

3.15. Г[ос,гавку пиlIlевых продуктоIr и IIроllоt]ольсl]венIIого сырья дJIя
орI,аIlизаIlии питания в II_[Ko-Try /IоJIх{ны осуIllесl,вJIrI,гь rlре/]прия1ия
(оргаlrизации), специаJIизируIоrциеся на работе IIо поставкам продуктов IIи]]ания в
ОУ, с которыми в соотвотствии с действуIощим закоЕIодательством заключены
соотве,гствуIощие контрак гы.

4. Обязанности сотрудников столовой



4.1. Рабо,гt l ики I Il KoJIbIl ой сr,озt овой обязаttы :

-обеспечить cвoel]peмcl{Hoe и качестI]еi{ное rIриготовление пищи;
-обеспечи,гь высокую куJIьтуру обс-ттужив ания tз с.го-шоtзой;
-обеспе.ливать coxpaI]HocTb оборудования ;

-IIовышать ква"шификацию ;

-соб:rrо/lаr,ь т,ребоваII ия СанIIиI I.

5. I[орялок осуIIцес,r-I]JIеIlиrI коIIт.роJIя
5.1. KorrT:po,Tlb каLIества и безопасности организации tIитаIlия /]оJIжеrI

ОСУШ{еСТI]JlяТЬся на основании программы произволс,гвеI]ного контроля,
у,гвержленной директором Школы. С цельIо содействия созданиIо
оп,гимальной системы tIи,гания,) дополнитеltьный коI{троль организации
пи],аI{ия может осуlllесl]t]Jlя,I]ься бракеражт-tой комиссией и общест:венной
комиссией (сос,гав комиссий регJIаме[I,гируIо,гся дсйс,гвуrоlцими в оу
JIокальными актами).

5.2. КОrrтроЛЬ за организацией питания обучатошIихся, работой rшкольной
с,го"lIовоЙ И качествоМ IlриготоВления пипlи осуцIес1,I]JIяе,гся органами и
уLIре>ltдениями государственного санитарного надзора, от/]еJIом образования
муниIIипаJIьного района, бракераяtной коми ссией и иными госуларстI]еIIFIыми
орI,аIIамИ в рамкаХ своей компетенIIии В соо1]I]етствии с законолатеJlьством РФ.

5.3. ItачестIjо готовой пиrци проверяет, бракеражцая комиссия, IIIкоJILный
сове], ро7lит,еrrей.

5.4. N{едиtдинский работник осушIестВляеТ постоянный контроJIь за
соблюлением действуtощих санитарных правил и норм в сtlо.ltовой, за
витаминизацией блюл, своевременным прохожlIением работниками столовой
ме/IиIIинских осмо,гров и са}IитарI{ого ми}Iимума, а такх{е осущес.гвлrIе1. иные
полномочия, вхо/{яп{ие в eI.o компетеI{циIо.

5.5. АдмилIистраIdия LI Iко.lIы коIlтроJIирус1]:
- оргаIiизаIdиIо питаl Iия учаIцихся;
- обеспечение столовой достаточным количестI]ом посуды, специальной

оlIеж/Iы, санит,арно-гигиенических средств, кухонного, разделочноI.о
оборулования и уборочноI,о иI{вентаря.

- произво/IстI]еннуlо базу пишlеблока, cBoeBpeMeнHyIo организаIIию ремон.га
,гOх[I оJIоГи ч ескогО и хоJI o/l И Jlьного оборуztов ания;

- СОбЛ rОДенИе санитарI]о-ги гиенических требоваrtий в с,го.тtовой ;

- cBoeвpeмeн ное выI lоJIнение предп исаниЙ контроJIирующих органов.
- качестI]о и коJIичес,гRо ,говара, 

условия хранения продуктоI] пи.гания.
- ценообразование в системе Iпкольного питания,

6. i}a к"гl lоч ит,еJI ьн ые IIоJIожеII и я
б.1. /]ея,ге"тrьность сто"тrовой в рамках I_LIко-iIы прекрапIается IIриказом

llирекl,ора. Срок действия положеIIия до в}Iесения изменений


